Vorspeisen

Knackiger Blattsalat 8.50
Allerlei gemischte Salate 9.50
Friihlingsblattsalat 14.50

mit lauwarmen Bratkasewiirfeln
an Barlauch-Vinaigrette

Rassiges Rindstartar 23/ 36

Vitello Tonnato 17
auf Frihlingssalat mit frischem Barlauch

Jakobsmuschel- & Crevettenspiess 18

auf Spargel-Eblisalat
an Erdbeer-Balsamico Dressing

Warmer griiner & weisser Spargel 18
mit zweierlei Saucen

Mit Hamme und Rohschinken +6

Suppen

Spargelcremesuppe 12.50
mit Kokos-Zitronengrassorbet

Barlauchschaumsuppe 9.50

unter einer Rahmhaube
serviert mit einer Blatterteigstange

Hausgemachte

Rindsbouillon 10.50

mit Sherry
serviert mit Suppenfleisch & Brotwiirfeli



Saisonale

Hauptgerichte

Paniertes Schweinsschnitzel
mit Spargel, Pommes Frites & Sauce Hollandaise

Tirmchen vom
Schweinsfilet & Spargeln

an Calvados-Sauce, serviert mit Butternudeln

Knusprig gebratene
Maispoulardenbrust
Spargel & Risoni-Risotto mit Morcheln

Gebratenes
Emmentaler Forellenfilet

aus Schaufelbiihl bei Griinenmatt
Salzkartoffeln und Spargelgratin

Schweizer Rindshohriickensteak

mit grinem Spargel an Sauerrahmsauce
serviert mit Pommes Rustiques

Deklaration

Rind Schweiz
Schwein Schweiz
Kalb Schweiz
Maispoulet Frankreich
Forelle Schweiz

Jakobsmuscheln Frankreich
Crevetten Vietnam
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Bdren )
Klassiker

Glacierte Kalbshaxe mit Gremolata 39

vom Biohof Langenegger
auf Bramata-Polenta & Broccoli

Baren Cordon bleu 36

gefiillt mit feinstem Emmentaler Kase
& Schinken, serviert mit Saisongemiise
& Pommes Allumettes

Futirwehr Cordon bleu 36

gefiillt mit rassigem Fiitirwehrbrie
& Rohschinken, serviert mit Saisongemiise
& Pommes Allumettes

Entrecote 46

vom Schweizer Weiderind mit
Baren-Krauterbutter, Gemiise
& Pommes Allumettes

Hackbraten 29

aus der Metzgerei Nyffenegger
mit Gemiuse & Kartoffelstock

Burebratwurst 2350

nach altem Rezept aus der Metzgerei Heidbiihl
mit Zwiebelsauce & Rosti

Barenburger 17

Barenburger 25.50
mit Pommes Frites



Vegetarisch

Lauwarmer

Fregola Sarda-Salat 16

mit Spargel, Cashewniissen & Burrata Kase

Hausgemachte

Spargelravioli 16/ 26

mit frischem Spargel & gehobeltem Kase

Gemiiseteller mit einer Beilage 24.50
nach Ihrer Wahl

Hausgemachte

Triiffelnudeln 19/ 29

Vegan

VHausgemaChte
Spargel- Sushi 17/ 27

mit Sojasauce auf Frihlingssalat

VSpargelknusperli 28

mit veganer Creme Fraiche
auf Couscous mit Friithlingszwiebeln

VVego n



